
     Тема 1.2. Торгівельні приміщення, їх характеристика, обладнання 

 

САМОСТІЙНА РОБОТА 

 

Тема.  Інтер’єр закладів ресторанного господарства   
     

    
 

 
ПЛАН ВИВЧЕННЯ 

 

1. Стилі інтер’єрів закладів харчування. 

2. Роль кольору в інтер’єрі закладів ресторанного господарства. 

3. Види світла, роль світла в інтер’єрі закладів ресторанного господарства. 

 

     Завдання 1 

Ознайомитися зі стилями, які використовуються при оформленні 

інтер’єрів торговельних залів закладів ресторанного господарства: 

• історичні (ампір, класицизм, неокласицизм, барокко, рокко, готичний); 

• модерн; 

• мінімалізм: 

• хай-тек; 

• етнічні стилі (кантрі, японський, еко-стиль). 
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