
Розділ  2.  Сучасні світові та вітчизняні тенденції кулінарного та 

кондитерського мистецтва 

 

Тема 6. Технологія основного дизайну закусок,  страв та іншої продукції       

(4 год.) 

  

  

 
 

  

ПИТЯННЯ, ДЛЯ САМОСТІЙНОГО ВИВЧЕННЯ  

 

1. Технологія приготування, правила подачі та вимоги до якості 

салатів, бутербродів, та канапе.  

2. Оформлення та форми нарізки овочів та фруктів до салатів.  

3. Оформлення та особливості бутербродів, та канапе. 
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