
Модуль 2. Гастрономічний туризм в різних країнах, кулінарні тренди та 

гастрономія 

 Тема 2.4. Гастрономічний туризм країн Південної та Північної Америки  

 

 

 

САМОСТІЙНА РОБОТА до теми 2.4 

(2 години) 

  

 

 Тема. Скласти словник мексиканської кухні  
 
Очікувані результати навчання:   

 охарактеризувати   мексиканську кухню;  

 скласти  словник мексиканської національної кухні;  

 обґрунтувати принципи  роль національної кухні Мексики в розвитку 
гастрономічного туризму країни. 

 

 

ПЛАН ВИВЧЕННЯ 

 

1.   Страви мексиканської кухні 

2.  Напої мексиканської кухні. 
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КОНТРОЛЬ САМОСТІЙНОГО ВИЧЕННЯ 

 

Завдання № 1 

Скласти словник страв та напоїв мексиканської кухні. Сформулювати 

коротку характеристику  кожного виду продукції. Перелік розмістити в 

алфавітному порядку. 

 

Завдання № 2 

Пояснити роль мексиканської кухні в розвитку гастрономічного туризму. 

Вказати аспекти, які зробили національну кухню Мексики відомою в цілому 

світі. Відповідь обґрунтувати. 

 


