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САМОСТІЙНЕ ВИВЧЕННЯ  до теми 3.2 
 

Тема. Чинники, що впливають на якість 

швидкозамороженої продукції 

 

 

ПИТАННЯ, ВИНЕСЕНІ НА САМОСТІНЕ ВИВЧЕННЯ 

1. Органолептичні показники якості швидкозамороженої продукції. 

2. Фізико-хімічні зміни, що протікають у швидкозаморожених стравах та 

кулінарних виробах при їх зберіг. 

3. Чинники, що впливають на якість швидкозамороженої продукції. 
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