
Розділ  2.  Сучасні світові та вітчизняні тенденції кулінарного та 

кондитерського мистецтва 

 

Тема 5. Сучасні та інноваційні підходи до оформлення ресторанної 

продукції, арт-дизайн (2 год.) 

 

 

 

ПИТАННЯ ВИНЕСЕНІ НА САМОСТІЙНЕ ВИВЧЕННЯ  

 

 

1. Використання квітів в ресторанній кулінарії – традиція з глиб століть 

сучасний  напрямок. 

2. Види їстівних квітів, використання в приготуванні страв та презентації. 

3. Використання нетрадиційної рослинної сировини в кулінарії. 
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