Тема . Особливості обслуговування певних контингентів споживачів в закладах ресторанного господарства 


Практична робота № 4


Тема. Підхід до надання кейтерингових послуг (виїзного бару).

Мета. Формування вмінь і навичок здійснення надання виъздних кейтерингових послуг..


 Хід роботи
· Повторення теоретичного матеріалу з даної теми. 
· Аналіз форм і методів обслуговування виїздного кейтерингу.
· Розв’язання теоретичних завдань.
· Вирішення проблемно-ситуаційних завдань
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 Завдання 1
Скласти опис особливостей сервісного обслуговування гостей виїздним кейтеринг - баром. Описати:
· особливості меблів, устаткування
· характеристику продукції, що пропонується гостям
· атмосферу проведення 
· якісні характеристики 
· особливості обслуговування відвідувачів
· види послуг, які надаються
Завдання 2
 Вкажіть послідовність проведення кейтеринг – бар
1. _____________________________.
2. _____________________________.
3. _____________________________.
4. _____________________________.
5. _____________________________.
6. _____________________________.
7. _____________________________.
8. _____________________________.
9. _____________________________.
Завдання 3
Складіть барну карту відповідно до наступного переліку барів:
· молочний бар;
· винний бар;
· [bookmark: _GoBack]нічний клуб.
Завдання 4
Вкажіть необхідний посуд, інвентар та устаткування для проведення бар – кейтерингу.

 
